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MENUKARTE

Vorspeise

Rheintaler Rieslingsuppe mit Appenzeller Pantli IGP-Julienne Fr. 13.50
Randen-und Nusslisalat mit Appenzeller Mostbréckli IGP

und Sbrinz AOP an Baumnussdressing Fr. 19.50
Hauptgang

Alplermaccaroni mit Vacherin Fribourgeois AOP,

gerdsteten Zwiebelringen und Apfelmus Fr. 26.50
Appenzeller-Siedwurst IGP mit Chéashorli und Apfelmus Fr. 28.00
St.Galler OImabratwurst IGP an Zwiebelsauce mit R6sti und Marktgemuse Fr. 28.00
Papet vaudois: Saucisson Vaudois IGP auf Lauchgemuse mit Kartoffelgratin Fr. 32.00
Cordon Bleu vom Schwein mit Walliser Raclette AOP und

Walliser Rohschinken IGP Pommes frites und Marktgemuse Fr. 35.80
Cordon Bleu vom Kalb Appenzell mit Appenzeller-Kése

und Mostbréckli IGR Pommes frites und MarktgemUse Fr. 45.80
Hechtfilets in Butter gebraten mit Marc flambiert, LauchgemUse mit

Saucisson Vaudois IGP und Chiechli aus Rheintaler Ribelmais AOP Fr. 45.80
Dessert

GerUhrter Eiskaffee mit Rigi-Kirsch AOP und Schlagrahm Fr. 13.50
Fruchtiges Kopfli mit Rheintaler Ribelmais AOP und Schlagrahm Fr. 9.80
Schweizer Weine

Riesling-Sylvaner vom Buechberg 10cl Fr.7.80 75cl Fr. 58.50
Roman Rutishauser, Weingut am Steinig Tisch, Thal

St-Saphorin Baillival AOC Lavaux 10cl Fr. 8.80 70cl Fr. 62.00

Luc Massy Vins - Clos du Boux, Epesses

Deklaration: Fleisch: Kalb, Schwein CH / Fisch: Hecht Bodensee / Brote und Backwaren Schweiz
Restaurant Jagerhaus Altenrhein / info@jaegerhaus-altenrhein.ch / 071 855 17 77
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